RESTAURANT

Speiseplan fir die Woche vom 28.10. bis 01.11.2024

tellen Sie sich lhren Salatteller selber zusammen:
taglich kleiner oder groBer Salatteller mit verschiedenen Extras € 1,59 / 100g

Wocl sqlicl
Soljanka mit Baguette € 4,80 (Aa,g,i)

Dauerbrenner

Bratwurst mit Kartoffelsalat € 6,90 (c,g,,6)

Montag
Eierragout mit Salzkartoffeln & Leipziger Gemuse € 6,30 (Aa,c,g,))

Putensteak mit Kartoffelgratin, Buttererbsen & sc. Hollandaise € 8,20 (g,6)
Lachsforellenfilet mit Rdstkartoffeln & Brokkoli-Blumenkohl-Gemise € 8,90 (Aa,g,d)

Dienstag
v Spinat-Kichererbsen-Topf mit Kartoffeln € 6,30 (—)
Schweinebraten mit Kroketten & Spitzkohl € 8,20 (Aa,c,g,i)
Backfisch mit Salzkartoffeln, Blumenkohl & Senfsauce € 8,20 (Aa,c,d,g,j)

Mittwoch
Gemduse Lasagne € 6,30 (Aa,g,6)

uberbackene Hahnchenbrust mit Ananas & Kase, dazu Kartoffelecken,
Kaisergemuse & sc. Hollandaise € 8,20 (Aa,g,6)

Zanderfilet mit Rosmarinkartoffeln & Spitzkohl in Rahm € 9,20 (Aa,d,g)

Donnerstag

(geschlossen)
Freitag
Pfannkuchen mit Apfelmus € 4,80 (Aa,c,g)

Kalbsleber mit Kartoffelstampf, Apfel & Zwiebeln € 9,20 (Aa,g,i)
Fischstédbchen mit Paprikasauce & Kartoffelstampf € 7,90 (Aa,c,d,g,6)

Allergene & Zusatzstoffe

Informationen zu Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der nachsten Seite.



Allergene

Aa Weizen

Ab Roggen

Ac Gerste

Ad Hafer

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdniisse

F Soja(bohnen)
G Milch (Laktose)

RESTAURANT

S fril
Ha Mandeln

Hb Haselnlsse

He Walnusse

Hd Cashewnlsse

He Pekannlsse

Hf Paranlsse

Hg Pistazien

Hh Macadamianusse

| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid & Sulfite
M Lupinen

N Weichtiere

mit Zusatzstoffe
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Konservierungsstoff
Farbstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstéarker
Phosphat
SuBungsmittel(n)
enthalt eine Phenylalaninquelle
geschwefelt
geschwarzt

gewachst

koffeinhaltig
chininhaltig

Informationen zu Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der nachsten Seite.



