RESTAURANT

Speiseplan fir die Woche vom 18.08. bis 22.08.2025

Wocl talicl
Gazpacho mit Baguette € 4,80 (Aa,qg,i)

Dauerbrenner

Schweineschnitzel mit Pommes Frites € 6,90 (Aa,c,g)

Montag
Maultaschen mit Tomatengemtise € 6,90 (Aa,c,g,6)

Schweinerlicken Steak mit Kroketten & Bohnen € 8,20 (Aa,c,g,i)
Brathering mit Bratkartoffeln, Remouladensauce & Tagessalat € 8,20 (Aa,g,d,j,6)

Dienstag
V geflllter Wrap mit Pfannengemise & Pesto € 6,90 (Aa)
Putensteak mit Béchamel Kartoffeln & Tagesgemise € 8,20 (g,i)
paniertes Rotbarschfilet mit Résti & Karottengemise € 8,20 (Aa,c,d,g)

Mittwoch
Zucchini-Kartoffel-Résti mit Krauterquark & Rucola € 6,30 (Aa,c,g)
Waurstgulasch mit Nudeln & Tomatensauce € 7,50 (Aa,j)
Lachsfilet an Kartoffelstampf & Wurzelgemuse € 9,80 (Aa,d,g)

Donnerstag
Gemiuselasagne € 6,30 (Aa,Q)
Kdnigsberger Klopse mit Salzkartoffeln & Rote Beete Salat € 8,20 (Aa,c,g,i,j)
Fischteller mit griechischen Gemdusereis € 8,20 (Aa,d,g)

Freitag
V Eierpfannkuchen mit Apfelmus € 5,30 (Aa)
Rind'er Groéstl mit Paprika, Zwiebeln, Champignons & Bratkartoffeln € 8,90 (g,i,j)
Fischkoch Klopse mit Salzkartoffeln, Dillsauce & Brokkoli € 7,90 (Aa,c,d,g)

Informationen zu Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der nachsten Seite.



Allergene

Aa Weizen

Ab Roggen

Ac Gerste

Ad Hafer

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdniisse

F Soja(bohnen)
G Milch (Laktose)

RESTAURANT

Allergene & Zusatzstoffe

Schalenfriichte

Ha Mandeln

Hb Haselnisse

He Walnisse

Hd Cashewnlsse

He Pekannlsse

Hf Paranlsse

Hg Pistazien

Hh Macadamianusse
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Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid & Sulfite
Lupinen

Weichtiere
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mit Zusatzstoffe

Konservierungsstoff
Farbstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstéarker
Phosphat
SiBungsmittel(n)
enthélt eine Phenylalaninquelle
geschwefelt
geschwarzt

gewachst

koffeinhaltig
chininhaltig

Informationen zu Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der nachsten Seite.



