RESTAURANT

Speiseplan fir die Woche vom 12.10. bis 16.10.2026

Salatteller
taglich wechselnder Salatteller mit verschiedenen Extras ab 5,50 €

Wochensuppe taglich
Erbseneintopf mit Kasseler & Brot € 4,80 (Aa,q,i)

Dauerbrenner

Boulette mit Pommes frites € 6,90 (Aa,c,qg)

Montag
Blumenkohl-Broccoli Gratin € 6,90 (Aa,g,i)

Schweineschnitzel mit Jagersauce & Pommes frites € 8,20 (Aa,c,g,i)
Welsfilet mit Mischgemuse & Salzkartoffeln € 8,20 (Aa,g,d,i)

Dienstag
v Kichererbsenragout mit Salzkartoffeln € 6,90 (Aa,Q)

Pasta mit Wurstgulasch € 7,50 (Aa,g,i,j)
Seelachs mit Rstkartoffeln, Blumenkohl & Dillsauce € 8,20 (Aa,g,d,i)

Mittwoch
Ruhrei mit Rahmspinat & Kartoffelstampf € 6,90 (c,g)
Gratzwurst mit Sauerkraut & Salzkartoffeln € 7,90 (Aa,g,i,j,6)
Hausgemachter Backfisch in Bierteig mit Kartoffelsalat & Remoulade € 8,20 (Aa,c,d,g,j,6)

Donnerstag
\/ Farfalle Arrabiata € 6,90 (Aa)
1/2 Hahnchen mit Pommes & Krautsalat € 8,20 (g,6)
Fischfrikadelle mit Réstkartoffeln & Leipziger Gemise € 7,90 (Aa,d,q,i)

Freitag
Bauernfrihstick mit Gewulrzgurke € 6,90 (g,c)

Rindersauerbraten mit Rotkohl & Salzkartoffeln € 9,80 (Aa,qg,i)
Bismarck-Hering mit Hausfrauensauce, Bratkartoffeln & Salat€ 8,20 (Aa,c,d,g,j,6)

Informationen zu Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der nachsten Seite.



Allergene

Aa Weizen

Ab Roggen

Ac Gerste

Ad Hafer

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja(bohnen)
G Milch (Laktose)

RESTAURANT

Allergene & Zusatzstoffe

Schalenfriichte

Ha Mandeln

Hb Haselniisse

He Walnulsse

Hd Cashewnlsse

He Pekannlsse

Hf Paranlsse

Hg Pistazien

Hh Macadamianusse
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Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid & Sulfite
Lupinen

Weichtiere

mit Zusatzstoffe
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Konservierungsstoff
Farbstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstéarker
Phosphat
SiBungsmittel(n)
enthélt eine Phenylalaninquelle
geschwefelt
geschwarzt

gewachst

koffeinhaltig
chininhaltig

Informationen zu Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der nachsten Seite.



